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Улица Мясницкая

Четвёрка красных — мощных и сочных, умеренно танинных и безмерно ягодных — чтобы ни один
стейк не устоял и ни один шашлык не унёс ноги.



2020 CORTE MOSCHINA MOSCAROSSA CAMENERE-
MERLOT VENETO IGT ВЕНЕТО, ИТАЛИЯ, КРАСНОЕ
ПОЛУСУХОЕ

2021 CLAROSCURO TINTAS DE UCO MENDOZA ДОЛИНА
УКО, АРГЕНТИНА, КРАСНОЕ ПОЛУСУХОЕ

Очень питкое, сочное да и — что уж там — просто вкусное
вино. С огромным количеством ягод, нежным лакричным
приветом и едва ощутимым прикосновением горьких полевых
трав. Представьте, что просыпаетесь летом в гамаке на старой,
до макушки дома заросшей деревьями, даче. Бледный рассвет,
запах красных пионов и чувство голода. Хочется немедля
бежать на кухню, делать себе тост с вишневым джемом и
начинать день еще до солнца.

Как будто джемовое облако прилетело из далёкой Аргентины:
тёплое, пахнущее корицей и чёрным перцем, готовое пролиться
дождём из ежевичного сока, а то и полыхнуть на тёмно-
рубиновом горизонте ванильной зарницей. Завораживающее
вино, которое при этом не отвлекает вас от главного —
бараньей ноги и зрелого стейка.

ВКУС
Ежевика, слива, черная
смородина, спелая вишня,
черешня, привкус вишневой
ветки

ВИНОГРАД
карменер, мерло

ВКУС
Корица, копчёности, ваниль,
сочная слива и спелая ежевика

ВИНОГРАД
мальбек, каберне фран, пти вердо

ЕДА
Жареное мясо — мангал, гриль,
сковорода; утиная грудка,
поджаренная на кожице;
выдержанные островатые сыры

КРЕПОСТЬ
13%

ЕДА
Спагетти болоньезе, ковбой-
стейк, баранья нога в печи

КРЕПОСТЬ
14,2%

2020 DELAMPA EXODO ROBLE JUMILLA DO ХУМИЛЬЯ,
ИСПАНИЯ, КРАСНОЕ СУХОЕ

2022 IDALAN SA JOSEFA CANELONES CABERNET
FRANC КАНЕЛОНЕС, УРУГВАЙ, КРАСНОЕ ПОЛУСУХОЕ

Слово Exodo на бутылке этого монастреля значит «исход» —
например, сложной недели, даже если её пятница пришлась
почему-то на вторник. Снова сделает жизнь простой и
понятной, как банка деревенского сливового варенья. Сквозь
зрелые танины пробьётся сладость покоя. Наступающая ночь
принесёт лёгкий аромат фиалок. Чувствуете дымок? Это
догорают руины ваших проблем.

Вино, чтобы жадно и весело пить его весь вечер, а то и до утра.
Чтобы руки — по локоть в черничном соке, чтобы чёрный
перец щекотал нос, чтобы копчёный дымок распалял аппетит,
чтобы соус из тёмных слив — ложками. Чтобы не оставить ни
куска дымящегося мяса — с решётки, мангала или сковородки.
И чтобы после всего этого раблезианства хотелось ещё. И
моглось.

ВКУС
Сливовый джем, вишнёвые
косточки, смола вишнёвого
дерева, дым, сухая земля

ВИНОГРАД
монастрель

ВКУС
Сочная слива, спелая ежевика и
подкопчённый чёрный перец

ВИНОГРАД
каберне фран

ЕДА
Тако с говядиной, филе-миньон
(он же стейк Шатобриан), гуляш,
куриная грудка с лимоном и
розовым перцем, перепёлки на
гриле, сыры: молодой Камамбер,
Блё д’Овернь, Грюйер, Чеддер

КРЕПОСТЬ
14%

ЕДА
Стейки, бургеры, рёбрышки и
охотничьи колбаски

КРЕПОСТЬ
12,5%


