
Снежный глинтсидр
Долой скучные стереотипы!

Набор для творческой самодеятельности. Мастерим глинтвейн на сидре — глинтсидр! Все
просто: согреваете сидр в кастрюле — добавляете по вкусу сиропа — заливаете в термос —
идете гулять (сидеть в кресле с книжкой, смотреть сериал с кошкой, болтать с подружкой).

CIDERIE DE LA BRIQUE CIDRE DE NOEL BRUT
НОРМАНДИЯ, ФРАНЦИЯ, СИДР ИГРИСТЫЙ, БРЮТ

БАНЧ. СИРОП ДЛЯ ГЛИНТВЕЙНА, РОССИЯ, СИРОП

В этой бутылке все, что вы представляете, когда слышите
Jingle Bells — концентрированное предвкушение нового
года и выходных в огоньках и снежинках. С терпкостью и
сладостью.

В одну бутылочку тщательно выжали новогоднее
настроение, закупорили крышкой и предлагают
добавлять во все, что хочется (от чая до пива), чтобы дух
праздника прочно внутрь себя поселить.

ВКУС
Яблочное повидло с корицей и
мускатным орехом

СОСТАВ
Яблоки

ВКУС
корица, имбирь, мускат,
душистый горошек, цедра,
бадьян, гвоздика, розмарин

ОХЛАДИТЬ
До комнатной температуры

ЕДА
Заливная рыба, селедка под
шубой да и вообще все, что
есть на новогоднем столе

КРЕПОСТЬ
4,5%

ЕДА
Без нее

ПИТЬ
Добавляя в сидр


