
 

Окно в Париж 
Богемные и
буржуазные 

Один старинный
шампанский дом и три его
разнокалиберных брюта.
Каждый по-своему велик.
У кого-то год красив, у
кого-то цвет, у кого-то
минералы сияют
бриллиантами. Встретить
эту троицу в одном месте —
это такая небывальщина! 

2012  GOSSET  GRAND  MILLESIME

CHAMPAGNE AOC BRUT ШАМПАНЬ,

ФРАНЦИЯ,  ИГРИСТОЕ  БЕЛОЕ

БРЮТ

GOSSET  GRANDE  RESERVE

CHAMPAGNE  BRUT  ШАМПАНЬ,

ФРАНЦИЯ,  ИГРИСТОЕ  БЕЛОЕ

БРЮТ

GOSSET GRAND ROSE CHAMPAGNE

AOC BRUT ШАМПАНЬ,  ФРАНЦИЯ,

ИГРИСТОЕ РОЗОВОЕ БРЮТ

2012 год был  високосным, жарким  и
плодовитым.  Китайский  писатель
Мо  Янь  получил  нобелевку  «за
галлюцинаторный  реализм,  с
которым  он  смешивает  сказку,
историю  и  современность».  А  дом
Gosset  сделал  миллезимный  брют,
который  спустя  годы  заслуживает
того же самого! 

Парадное,  величественное  вино  не
льется, а словно по красной дорожке
шествует. Для начала обдает духами
из  сдобы,  цедры  апельсинов,
имбиря.  Горечь,  кислота  и  сахар,
холод  и  жар,  а  с  ними  лимонные
цукаты,  антоновка,  апельсиновый
бисквит,  айва  и  мел  закручены  в
тугую  пружину,  пульсирующую  с
каждым  новым  глотком.  Мы
делаемся  лучше,  а  мир  вокруг  —
терпимее. 

Розовое  шампанское  —  это  чуть
больше,  чем  что  угодно  другое
розовое.  Оно  меняет
мироустройство  на
астрономическом уровне. С бокалом
таких  магических  пузырей  сразу
ясно,  что  вы  и  есть  та  ось,  вокруг
которой весь мир крутится. Нежное,
как  розовые  лепестки  поверх
шелкового одеяла. 

ВКУС

Сушеная груша,
бриошь,
лимонные корки,
яблоки, мел,
марципан

ВИНОГРАД

«шардоне»,
«пино-нуар»

ВКУС

Зеленое яблоко,
лимонные
цукаты, имбирь,
бисквит с
апельсином, мел

ВИНОГРАД

«шардоне»,
«пино-нуар»,
«менье»

ВКУС

Белый хлеб,
нектарины,
красная
смородина,
лепестки роз,
орехи

ВИНОГРАД

«шардоне»,
«пино-нуар»

ЕДА

Устрицы, бриошь
с паштетом,
ризотто с
грибами

КРЕПОСТЬ

12%

ЕДА

Икра, заливное,
телятина, утка,
рыба на пару

КРЕПОСТЬ

12%

ЕДА

Жареная форель,
поке с лососем,
медальоны из
говядины

КРЕПОСТЬ

12% 
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