
 

Итальянские
белые Mario
Schiopetto 
Иконы стиля 

Мы перепробовали все
вина легендарного
производителя Mario
Schiopetto и выбрали
самые выдающиеся. Любое
вино из этого сета можно
взять с запасом. 

2017  MARIO  SCHIOPETTO  BLANC

DES  ROSIS  VENEZIA  GIULIA  IGT

ФРИУЛИ  —  ВЕНЕЦИЯ-ДЖУЛИЯ,

ИТАЛИЯ, БЕЛОЕ СУХОЕ

2017  MARIO  SCHIOPETTO

FRIULANO COLLIO DOC ФРИУЛИ —

ВЕНЕЦИЯ-ДЖУЛИЯ,  ИТАЛИЯ,

БЕЛОЕ СУХОЕ

2017  MARIO  SCHIOPETTO  PINOT

GRIGIO  COLLIO  DOC  ФРИУЛИ  —

ВЕНЕЦИЯ-ДЖУЛИЯ,  ИТАЛИЯ,

БЕЛОЕ СУХОЕ
Научить  звучать  в  унисон  четыре
разных  белых  сорта  винограда  —
большое  искусство.  Здесь  все
сложилось  в  изящный  ансамбль.  За
крепким  духом  полевых  трав,  вот-
вот  превратящихся  в  сено,
раскрывается  округлый,
гармоничный  вкус,  в  котором
лимонам  и  абрикосам  подпевает
влажная штукатурка. Нежность. 

Такое  вино  приятно  носить  как
духи,  даже  странно,  что  никто  не
озаботился  их  выпустить.  Впрочем,
похожие встречаются в итальянских
старинных  аптеках.  Тут  и  свежая
трава,  и  мед,  и  акация,  и  острый
грейпфрут, и мята. Вкус у фриулано
неожиданно плотный,  миндальная
горечь  поддерживает  фрукты,  а
минеральность — мяту.

Такого  пино-гриджо  не  встретишь
днем  с  огнем.  Элегантное,
породистое,  стильное.  Про  йогурт,
сливки,  бананы,  персики,
апельсиновые цукаты, оно даже как
будто чуть-чуть масляное. 

ВКУС

Лимоны, незрелые
абрикосы,
молодое сено,
мокрый мел

ВИНОГРАД

«фриулано»,
«совиньон-блан»,
«пино-бьянко»,
«пино-гриджо»

ВКУС

Лимоны,
грейпфруты,
персики, ментол,
миндаль, мокрая
галька

ВИНОГРАД

«фриулано»

ВКУС

Йогурт, персики,
бананы,
апельсиновые
цукаты, сливки

ВИНОГРАД

«пино-гриджо»

ЕДА

Креветки,
карпаччо —
овощные, рыбные,
мясные, полента с
креветками,
наваристые супы

КРЕПОСТЬ

13%

ЕДА

Морепродукты и
рыба, птица и
кролик —
жареные,
тушеные,
приготовленные
на пару, мягкие
сыры

КРЕПОСТЬ

13%

ЕДА

Зеленые салаты,
сэндвичи, курица,
рыба, овощные
паштеты

КРЕПОСТЬ

13,5% 
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