
Три риохи с разной 

выдержкой
Разобраться в криансах и 
ресервах

Трио, которое поможет 
разобраться в выдержках 
риохи и «понять рецепторами» 
главные термины. В составе:

 • риоха без выдержки в бочке, 
дерзость и ягоды,

• крианса, год в бочке, конраст 
между фруктами и кофейно-
ванильными штуками,

• ресерва, два года в бочке, все 
спокойно и шоколадно.

2017 VALDELACIERVA CAMPO 
ALTO TEMPRANILLO РИОХА, 
ИСПАНИЯ, КРАСНОЕ СУХОЕ

Риоха без выдержки в бочке, поэтому 
все ярко, фруктово, дерзко. В главной 
роли — сливы, малина и черника. На фоне 
пряности, бальзамик и дым. Ну и, здоровая 
терпкость. Пить, когда надо взбодрить 
себя, вечер или ужин.

2014 VALDELACIERVA CAMPO 
ALTO RESERVA РИОХА, 
ИСПАНИЯ, КРАСНОЕ СУХОЕ

Два года в бочке сделали эту риоху 
спокойной и богатой: тут сливы с 
бальзамиком, чай и горький шоколад, 
кожа, немного ванили. Как раз с таким 
вином хочется сидеть каким-нибудь 
длинным вечером, когда никуда не 
спешишь и мессенджеры в отключке.

2015 VALDELACIERVA CAMPO 
ALTO CRIANZA РИОХА, ИСПАНИЯ, 
КРАСНОЕ СУХОЕ

Тут с одной стороны — все свежо и фруктово, 
сливы сочатся. С другой — приятные 
«утяжелители», которые появились после 
года выдержки в бочке. Это кофе, ваниль, 
дерево, легкая копченость. Такое вино на 
контрастах. И для контрастов: благодаря 
своему разностороннему вкусу поддержит 
и в шалостях, и в тоске.

ВКУС

Слива, кофе, ваниль

ВИНОГРАД

Tempranillo 100%

ЕДА

Мясо, помощнее

КРЕПОСТЬ

15%

ВКУС

Сливы, бальзамик, 
чай и шоколад

ВИНОГРАД

Tempranillo 100%

ЕДА

Мясо, колбасы

КРЕПОСТЬ

14%

ВКУС

Сливы, ягоды, 
пряности

ВИНОГРАД

Tempranillo 100%

ЕДА

Мясо, мясные 
закуски, пельмени

КРЕПОСТЬ

14%


